Buffet campagnard ou Retour de noces

. 1100 € , 14,00 €

Salade et crudités de saison Salade et crudités de saison
Rt cuit servi avec chips et salade verte Riiti cuit et Poulet frond servis
aver chips et salade vere
Assortiment de charculerie

Temrine de campagne Assortiment de charcuterne

Brie et Emmental Saumon fumé et temne de poisson

Tarte aux pommes Brne et Emmental

Caflé et son chocolat Tarte aux pommes

Calé et son chocolat

Pour nos buffets, nous assurons la livraison, le dressage du buffet,

le retour du matériel se fera par vos soins (a rendre sale)
Vaisselle ( 3 couverts, 1 assiette, 1 verre) + 1,00 £ (a rendre sale)

e (le

ULINGUe N

Pour un mariage, un baptéme, un anniversaire,
un repas de famille ou d’afTaires,

Pour une soirée particuliere ou
une envie de changement,
osez un repas a théme,

Aenu enfant : 14,50 €
Crudités de saison
Emincé de dinde 4 la creme
Pommes nojsettes

; nt Dessert du repas adulte
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Plat i théme et "
CONDITIONS GENERALES DE VENTE -
- 30 % d" ARRHES vous seront demandés & la signamre du contrat, { ARRHES non remboursées ni échangées en

cas d annulation)
- ) % de confirmation vous seront demand@s au maximum 14 Jours avant la récephon
- Pour une réception au restaurant la Guinguette. il n'y a pas de frais de location de salle.
- Réception dans la salle de votre choix équipée de matériels professionnels
Sucun droit de bouchon ne vous sers demandé ot le service de vos vins sera effectus graturtement
- Préparation de la salle { tables. chaises, nappes, vaisselle, couverts, serviettes) par nos soins,
- Mog prix comprennent le repas. le nappage et les serviettes, la vaisselle, le service
- Aprés le service du repas, nous assurons la remise en état de la salle et des cuisines
- Le nombre de PETSONNES défimitif devrs nous Etre -.'|'|I‘.-'|I11III1i||II1_:: an |'.~|||!~' tard ot jours avant la prestation
- Paiement du solde, le jour de la réception

S

I’équipe de la Guingueite vous accueille de 25 i 830 personnes dans
sa salle ou de 50 a 500 personnes dans la salle de votre choix
(équipée de cuisines professionelles)

137, Avenue du Maréchal FOCH - 44250 Saint Brévin Les Pins
Port : 06 08 58 38 58 Tél : 02 40 27 21 95 laguinguette®@ laposte.net

www.restaurant-traiteur-laguinguette fr )
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Fondant d° Agneau a la fleur de thym
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MENU a 2950 € MENU a 32,0 €

Salade de gésiers | . ; Frisée aux lard et petits champignons
) il
Bouchée croustillante de la mer St Jacques flambées au Cognac sur it de salade

Médaillon de Merlu au beurre blanc Bouchée croustillante aux St Jacques
ou o
Coquille 5t Jacques Filet de Saumon ef son beurre citronné

Fondant de Poulet farci aux cépes
o

il
Filet de Poulet & la campagnarde Pavé de Boeuf en réduction de Bourgueil

Fromages sur platean Fromages sur platean

Dessent Dessert

Café et son chocolat

s N\ a2

Café et son chocolat




{gésiers et magret sur lit de =l

Croustillant de foie gras aux figues et sa mic

Menu a 3550 €
Salade Landaise
ol
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Filel de Sandre sauce Nantaisc

ol : ;
Brochette de St Jacques et lard aux petits ke
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cumes confits

Cuigse de Canard confite sauce poivre verl
i}
Mignon de Porc cremé et flambé an COgnac
kR
Fromages sur plateau
ok ok
Dessert
o o e
Café et son chocolat

Menu a 45,0 €
Foie gras sur wdast clln;n l:ul'l!_llLIJ:E: |.‘|f‘uignun
Assictte des 5 délices de 1 ocean
{crevertes, lan Euﬁzuﬂﬁht::lguuﬂ?ﬁﬁ 2
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Eilet de Lotte poché & la nage de Langoustines

o ‘
Duo de Sandre et Saumaon sauce Champagne

e KB e
Filet de Boeufl sauce aux 5 baies

Caille farcie au foic gras
FETTRE S
Fromages sur plateau
kxR ks
Dessert
PR L R
Café et son chocolat

ade parfumée au vinaigre de frambmse)

he au vinaigee balsamigue

huitres, palourdes)

Menu i 38,50 €

Gambas flambées sauce Whisky
1]
Saumon fumé et sa pointe de Crisme Sur toast
LER 2L b
Filet de Sole sauce aux St Jacques
i¥Ll :
Eilet de Bar & la Dieppoisc
Bk EEE ; - ,
Cuisse de Canard farcie aux copes
Ll
Pavé de Biche sauce chasseur
CES R L
Fromages sur plateau
LT
Dressiert
PEEZE L
Café et son chocolat

Dessert au choix

Roval
Fraisier
Opéra
Forét noire
F‘L:i:l"lt::
3 Chocolats
Pitce montée 3 choux + 100 €
Assiette 2 desserts +05
|_ Assielte 3 desserts

Formule De Vin 500 =

Apeéritif maison
Muscadet ou Chardonnay
(1 bomeille pour 4 personnes )
Merlot oo Cotes du Bhdne
{1 bouteille pour 4 personnes)
Ml
Bordeaix ou
Saurmur Champigny + 1,50 €
+
1 coupe de Crément de loirne
L
I coupe de Champagne + 300 €

Forfait Champagne 6.0 €
2 coupes par personne
cascide offerte,

Trou Mormand an chodx @ 2,000
Sarhet citron vert - Yodka
Sorbel pomime - Cilva
Sorbet pomme - Cidre
Cascade de Champagne 1,00 €
(Hors hoisson)

Invités de Dessert

s
Cascade de Champagne + | 0E
+
Dhessert
+
Café et son chocolat

1400 €
{ saumon fumé, r&ﬁ&ﬁ?pﬂﬂﬁiﬁmdit&s de saison)
meuge!-;;ur plateau
Cascade de EhaTnpagne + 110k
Deg-sert

+.
Café et son chocolat.
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Entrée :

2 Salade de gésiers

1 Bouchée croustillante de la mer

3 Frisée aux lard et petits champignons

7 5t Jacques flambées an Cognac sur lit de salade
7 Salade Landaise | gésiers ef magret de canard fomé)

parfumée au vinaigre de framboise

1 Croustillant de foie gras aux figues et sa miache au vinaigre balsamique

2 Gambas flambées sauce Whisky

7 Foie gras sur toast et sa confiture d’oignon

1 Assiette des 5 délices de "ocdan (crevettes. langoustines,

bigomeanx, huitres, palourdes) (12 tourteau + 3 00)

Poisson :

2 Médaillon de Merlu au bearre Blanc

1 Coguille 51 Jacques

» Bowchée crovstillante aux St Jacgques

» Filet de Saumaon ef son beurre citronmné

1 Filet de Sandre sauee Mantaise

1 Brochete de 5t Jacques et lard aux petits gumes confits
1 Filet de Sole sauce aux 51 Jaogques

1 Filet ke Bar & la Dieppoise

21 Filet de Lotte pochd & la nage de Langoustines

» Due de Sandre et Saumon sasee Champagne

Viande :
» Fomdant " Agnean & Ta flewr de thym
r Filet de Poulet & la campagnarde
» Fomdant de Poulet farci aux cépes
¥ Pavé de Boeof en réduction de Bourgueil
yCuisse de Canard confite sauce poivre vert
¥ Mignon de Pore crémé et flambé au Cognac
¥ Pavé de Biche sauce chasseor
yCuisse de Canard farcie aux cépes
t Filet de Boeuf sauce aux 5 baies
» Caille farcie au foie gras

Fromages :
» Fromages sur platean

Dessert :

21 Assiette 1 dessert

1y Assiette 2 desserts

2 Assiette 3 desserts
21 Pigce montée 3 choux
2 Café et son chocolat
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